e —
[a0aARRRRRRR

g
LA TORRE
Garda Riesling

Riviera del Garda classico
Denominazione di Origine Controllata
RIESLING

Bianco fruttato e floreale, fresco e leggermente balsamico, ha ottime
potenzialita d'invecchiamento con le quali sprigiona una maggiora
complessita e cremosita.

UVAGGIO:
Riesling renano 85%, Incrocio Manzoni 15%

ZONA VITICOLA:
Mocasina

TERRENO:
Morenico

FORMA DI ALLEVAMENTO:
Cordone speronato

PRODUZIONE:
9o qli/ha

Caratteristiche:

Giallo paglierino intenso con riflessi verdognoli.

Note fresche di fiori bianchi come gelsomino, glicine, mughetto
accompagnate da note fruttate di pesca e banana oltre a delicati
profumi balsamici (resina di conifera e mirto bianco).

Bianco deciso e strutturato, dal corpo elegante, ottimo equilibrio
tra acidita, alcool e sapidita. Finale persistente e molto minerale,
con un retrogusto tipicamente mandorlato.

Abbinamenti:

Buono come aperitivo, ma da il meglio di se durante il pasto.
Preferisce carni bianche, pesce di lago e di mare, pizza e capresi.
Vista la sua struttura ed acidita si abbina egregiamente a piatti
tipici meditarranei molto saporiti. Ottimo con il tartufo.

Grado alcolico: 12,5% vol
Temperatura di servizio: 8-10° C
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